


n u e s t r a  h i s to r i a

 María del Carmen ALVAREZ fue una mujer con una gran visión y corazón. Llevaba 

la cocina en su alma y era su manera de expresar y compartir.

 Por los años 80 emprende con su pasión, y empieza su negocio dirigido a la 

elaboración de recetas familiares para la venta, clases de cocina y cocina para eventos.

 Así fue como con su gran determinación y sazón llega a comercializar sus 

productos localmente creando una pequeña empresa donde junto a varias mujeres 

inicia un sueño que hoy en día se llama Grial (Grijalva _ Álvarez)

 En el 2014 nace GRIAL GOURMET logrando ya tener presencia en varias de las 

cadenas más Importantes del país y continuando con el desarrollo e incorporando 

productos listos para servir, pero siempre fieles a las recetas de familia.

 Actualmente nuestro portafolio les ofrece 11 productos deliciosos, versátiles y sobre

todo saludables. 
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 Nos comprometemos a llevar todos los días a la mesa de nuestros clientes, 

conservas de alta calidad, adaptadas a un estilo de vida moderno y dinámico. Enfocados 

en una alimentación saludable, pero con un toque gourmet que realzará el sabor de todos 

sus platos.

 Ser una empresa con enfoque internacional, llegando con una marca ecuatoriana 

que representa sabor, calidad y un profundo compromiso con la satisfacción para con 

nuestros clientes, así como para con nuestros trabajadores.

´

´
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CO N S E R V A S

04     Grial Gourmet 



     Grial Gourmet     05 

co n s e r v a s

To m at e s  s e co s  e n  

a c e i t e  d e  o l i v a

Los tomates secos en aceite son t ípicos de las zonas del 

sur de Italia, se caracterizan por potenciar mucho el sabor 

de los platos y por ello, se suelen utilizar en sánduches, 

hamburguesas, ensaladas, antipastos, focaccias, tostadas 

o como guarnición para acompañar carnes. Su proceso de 

deshidratación hace que su sabor se intensifique, y al ser 

combinados con aceite y especias realzan su sabor. Son 

parte integral de la comida italiana y mediterránea.
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Presentaciones: 230g, 400g.

* Venta al granel para restaurantes, 
consultar a los números de teléfono de 
contacto. 

tom at e s  s e co s  e n  a c e i t e  d e  o l i va
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co n s e r v a s

p i m i e n to  m o r r o n  

a s a d o  e n  v i n a g r e

Otro ingrediente importante de la cocina mediterránea y 

española son los pimientos morrones asados. Son 

perfectos para consumirlos solos o como acompañante en 

tus asados o en platos como paellas, guisos, tort illa 

española, antipastos, ensaladas, tostadas, tapas, pizzas, 

sánduches y muchos más. 

´
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p i m i e n to  m o r r o n  a s a d o  e n  v i n a g r e´

Presentaciones: 240g, 450g.

* Venta al granel para restaurantes, 
consultar a los números de teléfono de 
contacto.
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co n s e r v a s

a lc a c h o f a  e n c u r t i d a

La alcachofa encurt ida es un gran ingrediente para pizzas 

ya que combina perfecto con el queso mozzarella, también 

va muy bien en ensaladas y antipastos, en dips y salsas, o 

como acompañante de pescados y quesos o ingrediente 

de risottos .  El pensar en una deliciosa entrada de 

alcachofa gratinada, tan rica y tan fácil de preparar, abre 

el apetito .  ¡No olvidemos que la alcachofa es uno de los 

vegetales más saludables que podemos consumir!
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a lc a c h o f a  e n c u rt i d a

Presentación: 340g.

* Venta al granel para restaurantes, 
consultar a los números de teléfono de 
contacto.
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co n s e r v a s

p i c k l e

( p e p i n i l lo  e n c u r t i d o )

Tan nutrit ivos y deliciosos . Realzan el sabor de tus 

hamburguesas o sánduches, también es el 

acompañamiento perfecto a un sin número de platos, 

pollos y ensaladas, o incluso en bebidas como el Martini .  

El pickle actúa como ¨limpiador de paladar¨ lo que 

permite degustar los sabores de tus platos de mejor 

manera. 

Nuestros pickles son elaborados con el mejor pepinillo 

gourmet .
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P I C K L E S  e n c u rt i d O S

Presentación: 450g.

* Venta al granel para restaurantes, 
consultar a los números de teléfono de 
contacto.
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co n s e r v a s

j a l e a  d e  a j i

La jalea de ají es producto untable perfecto para 

sanduches, tostadas, postres, galletas y cualquier plato 

que combine con un toque dulce y picante al mismo t iempo. 

Un ingrediente ideal para potenciar tus comidas. Perfecta 

para acompañar cualquier queso cremoso, queso de cabra 

o queso común.

´
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´j a l e a  d e  a j i

Presentación: 310g.
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co n s e r v a s

C H A M P I N O N E S  e n  

a c e i t e  d e  o l i v a

El champiñón es un alimento delicioso y alto en proteína, 

por lo que es un excelente substituto de la carne y un 

ingrediente imprescindible en platos vegetarianos y 

veganos. Además, un acompañante perfecto con carnes y 

embutidos que realza su sabor. Nuestros champiñones son 

igualmente un recurso práctico para preparar una tort illa, 

añadir a un risotto, pizza o antipasto. Deja que tu 

creatividad culinaria vuele con este magnífico ingrediente. 



16     Grial Gourmet 

Presentaciones: 210 gr.

* Venta al granel para restaurantes, 
consultar a los números de teléfono de 
contacto. 

C H AM P I N O N E S  e n  a c e i t e  d e  o l i va
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co n s e r v a s

A D E R E Z O  N A P O L I T A N O

La salsa de tomate base (passata di pomodoro) está 

formulada para ser parte integral de la cocina i taliana o 

mexicana. Sirve para muchos platos como carnes,  pollos ,  

pizzas,  pastas,  sánduches,  vegetales ,  mariscos (como 

calamares) ,  albóndigas (bolas de carne) ,  salsas y muchos 

otros platos i talianos que se comen en todo el mundo. Una 

salsa natural que está lis ta para que agregues los aliños 

y condimentos propios de tu cocina. .
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Presentaciones: 360g.

* Venta al granel para restaurantes, 
consultar a los números de teléfono de 
contacto. 

a d e r e zo  n a p o l i ta n o
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CO M I D A   P R E P A R A D A
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tam a l  d e  m a i z  ( h a ya c a )´

La tradicional hayaca de pollo, 

con receta familiar original de 

Ambato, es una excelente 

entrada para tus almuerzos, 

brunch o para la hora del té . 

Viene lista para calentar y servir .

Presentación: 2 unidades de 120 g c/u.
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tam a l  d e  m ot e

Presentación: 2 unidades de 130 g c/u.

El delicioso tamal de mote es una 

excelente entrada para tus 

almuerzos, brunch o para la hora 

del té . Viene ya lista solo para 

calentar y servir .  Una excelente, 

deliciosa y original opción.
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to rt i l l a  e s p a n o l a  ( p a p a  y  h u e vo )

Un plato emblemático de la 

cocina española, es perfecta para 

la hora del desayuno, como una 

entrada, o para tus tablitas de 

picar. Viene lista para calentar y 

servir . 

Presentaciones: 200 g. 400g. 800g.
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D U LC E S  Y  S N A C K S

PRUEBA
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me rm e l a d a  d e  m o r a  
y  f r u t i l l a

Presentación: 250g.

Una exquisita combinación de frutos rojos, hecha 

mermelada, con la cual podrás acompañar tus 

desayunos, postres y snacks . 100% fruta, s in 

colorantes ni saborizantes .  Endulzado con 

fructosa.  
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c r o c a n t e  d e  m a n i

El delicioso crocante es una golosina o snack con 

una textura y sabor increíbles, perfecto para toda 

hora del día.  

´

Presentación: 90 g. 300g.

PRUEBA



c r o c a n t e  d e  m a n i
m e rm e l a d a  d e  m o r a

Una receta de familia para acompañar tus 

desayunos, postres, snacks y salsas .  100% fruta, 

s in colorantes ni saborizantes .  Endulzado con 

fructosa.  

Presentación: 250g.
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g r i a l  e s :

¡  Mucho más que sabor !

Nuestros productos comienzan con las recetas auténticas que han pasado de generación 
en generación, resaltando la seguridad alimenticia y la calidad nutricional que va más 
allá del s imple sabor - un proceso que nace del corazón.

El cariño de nuestras recetas, se tramiten en productos únicos ¡para que puedan deleitarse 
con tus creaciones!

Garantizamos: Calidad, Frescura y Precio Justo.
 
Te invitamos a que seas parte de nuestra familia, y des rienda suelta a tu CREATIVIDAD.



CO N TA C To

San Antonio de Pichincha, Quito, Ecuador
 

+593 98-700-1334  / +593 98-379-7456

administracion@grialgourmet .com
sbedon@grialgourmet .com

@grialgourmet

Grialgourmet S.A. RUC: 1793133983001 
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